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LIMON KREMALI CUPCAKE

4 adet yumurta

200 gr seker

250 gr mascarpone peynir
1 caykasiJi vanilya

1/4 caykasigi tuz

2 caykasigi matcha

250 grun

2 caykasigi kabartma tozu
1/4 su bardagi st
Limonlu krema icin;

80 ml limon suyu

3 adet yumurta

150 gr seker

55 gr margarin

1 adet limon kabugu rendesi

4 yumurtayi seker ile 7-8 dakika ¢irpin.

250 gr mascarpone peyniri, 1 caykasidi vanilya, 1/4 caykasidi tuz ve 2 ¢caykasigi matcha ekleyip, karistirmaya
devam edin.

250 gr unu,2 caykasiJ kabartma tozu ile beraber eleyerek bu karisima ekleyin ve ¢irpicinizin en yavas modunda
tamami ile karistirin.

1/4 su bardag siitli azar azar,kremamsi bir doku elde edene dek katabilirsiniz[?]

Karisimi yaglanmis cupcake kaliplariniza dékup, 170 C isitilmis firnda 25 dakika kadar pisirin.

Soguduklarinda kaliplardan ¢ikartarak iglerine limonlu krema doldurun ve pudra sekeri ile susleyin.

Limonlu krema igin, benmari usulde 3 yumurta, 150 gr seker ve 80 ml (yaklasik 2 limon suyu) ¢irpilir. (PUf
noktas! kaynama noktasina gelmeden atesten alinmal ltermometre varsa 70 dereceyi gegmeyecek) igine 55 gr
yagi kiip kip kesip karigtirilir, bir de limon kabugu rendesi (1 kasik kadar) ilave edilir. Ustinin kaymak
tutmamasi igin stretch film ile kapatilmasi gerekli.

Buzdolabinda, deepfreezede saklayabilirsiniz.
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