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LIMON KABUKLU TARCINL YILBASI COREGI

5 subardag Un

4 su bardag ilik su

150 gr margarin

2 cay bardag Tozseker

2 adet yumurta (aki ve sarisi ayrilir)
50 gr kuru maya

2 adet kliclk baton kek

3 yemek kasig kakao

3 adet elma

2 adet portakal veya limon kabugu rendesi
2 cay kasigi targin

2 kahve fincan stt

2 cay bardagi Dévilmus findik

2 ¢ay bardag@i Kuru Gzim

2 adet Ayrilan yumurtanin sarisi

3 ¢ay bardagi file badem

Genig bir kapta buttin malzemeler ile hamuru yogurup mayalanmasi igin GstiinG 6rtip mayalanmya birakin.

I¢ malzemelerinden keki iyice ufalayin igine elmayi rendeleyip kuru Gzim0 kakaoyu targini dévilmas findidi
portakal kabugu rendesini rendesini ekleyip bu malzemeleri azar azar sit ekleyerek hamur haline getirin.
Mayalanan hamurdan portakal biyUkliginde koparip merdane yardimiyla agiyoruz dért parcaya kesip icine i¢
malzemesini uzunca yuvarlayip sariyoruz ve yilbasi agaci seklini veriyoruz.

Yaglanmis tepsiye diziyoruz, Uzerine ayirdigimiz yumurta sarisini sirlp file badem serpiyoruz ve biraz daha
firnda mayalanmasini bekliyoruz énceden isitiimisg firnda 200 derecede 40-45 dakika pisrilir.
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