B

—
i
4 &

r ™
"
é%@j Yiyiniz i¢iniz ancak israf etmeyiniz (Araf 31)
' ' Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

LIMON KABUGU RENDELiI PEKMEZLI TART

125 gr margarin

2 su bardagi un

1 cay kasigi tuz

1 corba kasigi tozseker

1 kahve fincani soguk su

1 adet yumurta

Uzeri igin

1 subardagi pekmez

1 cay bardagdi sicak su

1 adet limonun suyuve kabugunun rendesi
2 dilim bayat ekmek (ufalancak)
Sislemek icin:

1 paket krem santi

1 cay bardagi sit

1 avug kurufasulye veya nohu (tartin kabarmamasi igin kullanilicak )

Gukur bir kapta un konur odasicakhgindaki margarin, tozseker, tuz, yumurta konur, iyice karistirilip yogrulur
daha énceden yagladigimiz tart kalibinin dibine ve kenarlarina gelecek sekilde bastira bastira yayalim igine 1 su
bardagdi nohut veye kurufasulye koyup kabarmamasi icin 170 derecede renk alincaya kadar 6n pisirme yapalim
diger tarafta limonu rendeleyelim suyunu da kabugunuda pekmeze katalim ocakta bir tagim kaynatip sogutalim
ufalanmig bayat ekmek iclerini icine katip bir iki ere karistirdiktan sonra firindan ¢ikan yari pismis tart
hamurunun tzerinden kurufasulyeleri alalim hazirladigimiz malzemeyi yari pismis tart hamurunun Gstiine
yayalim ve tekrar firinlayalim, fiurinda gevreklesene kadar pisirip ¢ikadiktan sonra sogutalim tzerine sitle
cirptigimiz krem santi le sUsleyerek servis yapalim.
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