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LIMON HELVASI

3 adet limon kabugdu rendesi
400 gr. toz seker

750 gr. sut

4 adet yumurta sarisi

175 r. margarin

250 gr. irmik

3 limonun dig kabuklarini rendenin ince kismi ile rendeleyin. 1 su bardagi toz geker ile iyice ovun, 4 yumurta
sarisi ve 1 su bardadi sut ile ¢irpin, Kalan sit ve sekeri, seker eriyene kadar isitin. Irmigi margarinde kokusu
¢lakana kadar kavurun. Sicak sitten bir bardagini yumurtal karigima ilave edip, bir kere karistirdiktan sonra
sekerli sit ile bareber kavurdugunuz irmige katin. Koyulagana kadar karistirarak pisirin. Helva toplanina ocaktan
indirip, agz1 kapal olarak demlendirin, ilik yada soduk olarak servis yapin.
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