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LIMON GLAZURLU KEK

Malzemeler:

4 yumurta

1 su bardag seker

1 su bardagi sivi yag

200 gr bugday nisastasi

1 adet limon kabugu rendesi
1 adet limon suyu

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Glazuri igin;

15 cay bardagi su

1 cay bardadi seker

2 adet limon suyu

2 adet limon kabug@u rendesi
2 tath kasig1 bugday nisastasi

Hazirlanisi:

Yumurta ve sekeri mikser ile beyazlasincaya kadar ¢irpariz. Siviyag, vanilya, limon kabugu rendesi, bugday
nigastasini karigima ekleriz. Nisastanin tizerine kabartma tozunu doker, en son limon suyunu ekleriz. Yaglanmisg
ve hafif unlanmis kek kalibina hamuru bosaltiniz. Onceden isitiimis 150 derece firinda 40-45 dk pisiririz. Pigen
kekimizi kaliptan ¢ikarinca tzerini kek fanusunun kapagi ile kapatip bir saat dinlendiririz. GlazirG icin, bir
tencereye nisasta, limon suyu, limon kabugdu rendesi, seker ve su konur, karistirilir. Hafif kivama gelinceye
kadar pisirilir (kivami koyu olursa ¢ok az sicak su ilave edilebilir.) Ocaktan alinir ve iliyinca kekin Uzerine
doékalar. Dilimlenerek servis edilir.
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