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LIMON CANAGINDA FIRINLANMIS PEYNIR

5 adet iri limon

10 adet cherry domates

1 demet feslegen

1 paket dil dil peyniri

100 gr margarin

Yeteri kadar ekmek dilimi

Limonlarin altini ve Gstlnd kesip diiz bir zemin elde edin.

Ortadan ikiye kesin, bir kasik yardimiyla igini bosaltin.

Firin tepsisine eger varsa limon yapraklarini, yoksa feslegeni yerlestirin (yapraklar althk gérevini gérecek), 5-6
yaprak feslegeni bir kenara ayirin.

Ii bosaltilmig limonlari Gzerine yerlegtirin.

Limonlarin igini sirasiyla dil peyniri, feslegen yapragi, domates yag ve tekrar dil peyniri olarak doldurun. Biraz tuz
ve taze ¢ekilmig karabiber ekleyin.

Firina yerlestirin. 250 derece isida, peynirler eriyene kadar pisirin.

Daha sonra tercihe gore kizarmig ya da normal ekmek dilimlerinin Gzerine koyup, limon kabugunu peynirlerin
Uzerinden yavasca alin, peynirlerin ekmek diliminin Gzerinde kalmasini saglayin.

BuyUk bir servis tabaginda yaninda cherry domateslerle servis edin. Arzuya gore bir kag limonu ekmek
dilimlerine koymadan firndan aldiginiz gibi yerlestirin. Servis sirasinda sik bir gériinim elde edin
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