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LIMON AROMALI ERIK RECELI

1 kg mirdim erigi
3 su bardagi toz seker
1 adet limon

Miirdiim eriklerinin gekirdekleri ¢ikarilir, bir kag pargaya kesilir. Bir tencereye aktarilir. Uzerine seker ilave edilir.
Kapak kapatilir, bir gece bekletilir. Ertesi glin atese konur, kdpugdu alinir. Limon sikilir, bekletilir. Yarim limon
kabugu 4 parcaya bélindr, regele atilir. Yarim saat kisik ategte pigirilir. Limon suyu ilave edilir, 10 dakika daha
pistikten sonra atesten alinir. Igindeki limon kabuklari ¢ikarilir, atilir. Soguyunca kavanoza doldurulur.
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