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Firinda Patatesli Kalamar

500 gr. kalamar veya dondurulmus kalamar
1,5 kg. patates

100 ml. zeytinyagi

3 iri dis sanmsak

1 corba kasigi Vegeta veya kuru sebze tozu
1/2 su bardagi galeta unu

30 gr. tereyadi

1/2 demet maydanoz

karabiber

tuz

Kalamarlari yikayin. 2 cm. kalinhdinda halkalar halinde kesin. Patatesleri soyun ince yuvarlak dilimler halinde
kesin. Maydanozlari ince ince kiyin. Sarimsaklari dévin. )

Firnna girecek biraz derin bir kabin dibine zeytinyaginin yarisini koyun. Uzerine patateslerin yarisini dizin.
Patateslerin Gzerine kalamarlari yayin. Kalamarlarin Gzerine kiyilmig maydanozlarin yarisini, tuzu, karabiberi ve
Vegeta'y serpin. Tekrar kalan patatesleri Gzerine diizgince dizin. Kalan zeytinyadinin igine dévilmus
sarimsaklari ilave edin ve patateslerin tzerine gezdirin. Biraz daha tuz ve karabiber serpin.

Finn kabinin Gstinl bir kapakla veya aliminyum kagitla kapatarak dnceden 220 derecede kizdirdiiniz firinda
45 dakika pigirin. )

Yemegin pismesinden 5 dakika 6nce kicUk bir tavada tereyagini kizdirin. Igine galeta ununu atip karistirarak,
galeta unu altinimsi bir renk alincaya kadar kavurun ve bir tabaga yagi ile birlikte bosaltin. Yemeginiz pisince
firndan ¢ikarin, hazirlamig oldugunuz tereyagl galeta ununu bol olarak tzerine serpin. Kizdirdiginiz firin
Izgarasinin altina koyarak, galeta unu kizarip, patateslerin uglari yer yer hafif altinimsi bir renk alincaya kadar
kizartin. Yemegi servis yaparken Gzerine kalan kiyilmig maydanozlari serpin ve i¢inde pistigi kaptan servis

yapin.
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