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LICILI TART

200 gr margarin

4 su bardagi Un

1 su bardagi Seker

2 adet Yumurta

1 cay kasigi Tuz

2 su bardag Litschi (konserve)
2 yemek kagigi Irmik

1 su bardagi Un

1 su bardagi Meyveli yulaf
1 su bardag Seker

125 gr sana yagi

1 adet limonun kabugu

1 tath kasidi targin

Derin bir k&seye unu, yumusamig margarini, yumurtalari, sekeri ve tuzu koyup, yogurun.

Hamuru, yaglanmig acilir kapanir kek kalibina koyup, hamurun Gzerini hafifge dizeltin.

Hamurun Uzerine 2 yemek kagigi irmigdi serpin. Irmigin Gzerine litschileri koyup, hamurun her tarafina yayin.
Susu igin:

Derin bir kAsede yumusamig margarini ve kalan tim malzemeyi karigtirip yogurun.

Malzemeyi iki elinizle ufaliyarak litschilerin Gzerine koyup, dlzeltin.

Tarti dnceden 185°C'de isitiimis firnda 35 dakika pisirin.

Not: Ligi, baslica olarak Cin'in glineyinde yetisen bir meyve. Ge¢miste kral meyvesi olarak anilmig olan bu
meyve.
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