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LEZZET SEVDASI KOFTESI

Yarim kg dana kiyma

250 gr koyun kiyma

250 gr kuyruk yagi

2 bas sogan

1 dis sarimsak

4 dilim bayat ekmeKk igi
Yarim ¢orba kasigi kimyon
Yarim ¢orba kasigi tuz

Rende sogan ve ekmek igi piiriz kalmayana kadar yogrulur. Dana kiyma, koyun kiyma, kuyruk yagi, ezilmis
sarimsak, kimyon ve tuz eklenir. En az 5 dakika yogrulur. Uzeri kapatilir, buzdolabina konur. Bir gece
bekledikten sonra ceviz kadar pargalar alinir, top yapilir ve yassilagtirilir. Yanmaz tavaya ¢ok az yag konur,
atese oturtulur, 1sininca koéfteler atilir. Iki ydzIi kizartilr.
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