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LEZITA SUCUKLU ACILI NOHUT

2 su bardagi nohut

1 adet Lezita Vakumlu Kangal Sucuk
1 kuru sogan

2-3 kasik siviyag

1 ¢corba kasigi ev yapimi biber salgasi
1 cay kasigi kimyon

1 tath kasidi aci pul biber

Tuz, karabiber

Nohutlari aksamdan islatin. SGzlip tencereye veya diidiikli tencereye koyup Uzerini 2 parmak gegecek kadar su
ekleyin ve nohutlar yumusayana kadar haglayin.

Kuru sogani yemeklik dograyin. Bir tavada siviyagi isitip sogani ilave edin ve yumusayana kadar kavurun. Biber
salgcasini ve pul biberi ekleyip soganla beraber kavurun. Salgall sogani nohuta ilave edin. Tuz ve kimyon ekleyip
kisik ateste bir tagim kaynatin. Lezita kangal sucugdu dilimler halinde kesin. Yuvarlak dilimlerden bir kagini bitin
birakin digerlerini kiigUk kiglk dograyin. Yanmaz, yapismaz bir tavayi kizdirip sucuklari yiksek i1sida yagsiz
olarak 1-2 dakika pisirin. Hemen tencereye bosaltin. Yemegi karistirip bir tagim daha pisirdikten sonra 15-20
dakika dinlendirin. Sicak olarak servis yapin.

ML® Sucuklu Nohut icin tiklayin
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