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LEZITA PILIC KAPAMA

1 paket Lezita Kemikli Parca Et
1 buyUk kuru sogan

1 demet pazi

5 adet taze sogan

1 kahve fincani siviyag

Tuz, karabiber

Sogani piyaz dograyin. Pazilari yikayip stiziin. Taze soganlari uzunca parcalar halinde dograyin. Didukl
tencere veya normal kalin tabanli tencerenin tabanina sodani yayin. Uzerine Lezita kemikli pili¢c parca etleri
yerlestirin. )

Etlerin Gzerine taze soJanlar serpistirin. Tuz, karabiber ekleyin. Uzerine pazi yapraklarini kapatip 2 bardak su
ilave edin ve kapagini kapatip didikIi tencerede 20 dakika, normal tencerede 30 dakika pisirin. Sicak olarak
servis yapin.
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