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1 adet kuru sogan

50 gram margarin

2-3 adet carliston biber

1 adet yumurta

1 tath kasidi salca

1 adet bayat ekmek

1 bardak su

biraz tuz (1 cay kasigi)

biraz kirmizi biber (1 ¢ay kasigdr)

Tencereye margarini koyariz. Kiiguk kiigiik dogramig oldugumuz sogan ve biberleri tencerenin igine atip
kavururuz. Daha sonra salca, tuz ve kirmizi biberi de ilave edip karistiririz. Igine bir adet yumurta kirnp, 1 bardak
su ilave ederiz. Su kaynayinca kip kip dogranmis oldugumuz ekmek parcalarini Gzerine koyup 1-2 dakika
karistirilir ve servis yapilir.
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