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LEVREK YAHNILI MAKARNA

400 gr ayiklanmis levrek

1 adet sogan

2 adet havucg

3 adet domates

1 yemek kasigi un

1 cay bardagdi sicak su

Yarim demet dereotu

1 paket sipagetti

1 er cay kasigi tuz ve karabiber
3 yemek kasigi sizma zeytinyagi

Sogani soyup kiyin. Dereotunu temizleyip kiyin. Havuglarin kabugunu soyup rendeleyin. Domatesleri yikayip kip
seklinde dograyin. Un, dogranmis domates, tuz ve karabiberi bir kapta karistirin. Zeytinyagini tavada isitip
temizlenmig levrekler, rendelenmis havug ve kiyilmis sogani kavurun. Domatesli karigsimi ekleyip kavurmaya
devam edin. Birka¢ dakika sonra ocaktan alip kiyilmis dereotunu ekleyin. Makarnayi 1 tath kasigdi tuz ilave
edilmis kaynar suda 8 dakika haslayip sizin. Hazirlamig oldugunuz levrekli yahni ile harmanlayip servis yapin.
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