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LEVREK SOTELI KEREVIZ DOLMASI

Malzeme:

400 gr fileto levrek

4 adet kereviz

2 adet havucg

1 adet paprika biber

1 adet dolmalik yesil biber
1 adet sogan

2 dis sarimsak

1 adet domates

1/2 cay barda@ Altin Hasat Riviera Zeytinyagi
1 adet limon

Tuz, karabiber

Sogan ve sarimsaklari soyup kiyin. Levrek, havug ve biberleri temizleyip kip seklinde dograyin. Zeytinyaginin
yarisini tavada isitip sogan ve sarimsaklari kavurun. Sebzeleri ve balik etlerini ekleyin. Birka¢ dakika daha
kavurup tuz ve karabiberle tatlandirin. Ocaktan alin. Kerevizin kabuklarini soyup limonlu suda 5 dakika haslayip
sliziin. Kerevizlerin igini oyup hazirladiginiz karisimi orta bogluklarina doldurun. Tencereye dizip Uzerine 1 ¢orba
kasid! limon ilaveli su ve kalan zeytinyagini ekleyip tencerenin kapagini kapatin. 20 dakika kisik ateste pisirin.
Sicak servis yapin.
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