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LEVREK MARIN

https://migros.com.tr

400 gr. levrek

1 tath kasidi hardal

3 corba kasigi siviyag

1 limon suyu

3 corba kasigi elma sirkesi
1 adet sogan

1. Baligi temizledikten sonra fileto ¢ikarin ve parmak uzunlugunda dograyin.

2. Hardali bir kaba alin. Bir yandan yag@i azar azar tizerine dokerken, bir yandan da ¢irpma teliyle ¢irpin.
3. lyice mayonez kivamina getirdikten sonra limon suyunu ekleyip, karistirin.

4. En son sirkeyi katip karistirdiktan sonra balik ve piyazlik dogranmis sogani ilave edin.

5. Tim malzemeyi karigtirin ve bu sekilde 1 gece beklettikten sonra servis edin.
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