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LEVREK KULBASTI

MALZEMELER

600 gr. ince ince dilimlenmis ve 1zgara edilmis levrek
4 adet kibrit seklinde dogranmig orta boy patates
3 adet ince dogranmis domates

2 adet ince dogranmisg sivri biber

1 adet ince ince dogranmis kuru sogan

2 dis ince ince dogranmis sarimsak

3 yaprak feslegen

2 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi pul biber

1 cay bardagdi domates suyu

1 fincan st kaymag!

Tuz

Yapiligt:

Kibrit seklinde dogranmig patatesleri kizgin yagda kizartin, ardindan da kiremidin i¢erisine yayin. Pismis olan
baliklarinizi Gzerine dizin. Sosu i¢in kuru sodan, dogranmis domates, biber, sarimsak, pul biber, feslegen,
domates suyu ve sit kaymagini tereyadinda 5 dakika soteleyin. Hazirladiginiz sosu baligin Gzerine ilave edin. 2
dakika kadar 180 derecelik firinda tutup, servis edin.
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