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LEVREK KAVURMA

Hasan Kizilates

1 Adet Domates

2 Adet Sivribiber

1/2 Adet Kirmizibiber

3 Adet Mantar

2 Dis Sarimsak

1 Gorba Kasig Soya Sosu

1 Corba Kasig Tereyadi

1 Cay Kasig Tuz

1 Gay Kasigi Kirmizi Pulbiber
1 Cay Kasigi Kekik

Aldigi kadar Siviyag (kizartmak igin)
1 Adet Levrek Filetosu

3 Corba Kasigi Un

Domatesi kiip kip, sivri biberi parmak bogumu uzunlugunda dograyalim. Mantarlari, kirmizi biberi ve sarimsagi
da keselim. Tereyagini erittigimiz tavaya koyup soteleyelim. Biraz kendilerini biraktiklarinda igine soya sosunu,
tuzu, kirmizi pul biberi ve kekigi katalim. Bu arada levrek filetoyu jllyen seklinde dograyalim ve una bulayalim.
Kizgin yagda 2 dakika kizartalim. Kevgirle alip domatesli karigimin pismekte olan tavaya koyalim. 1-2 dakika
hepsini birlikte ¢evirip ocadin altini kapatalim. Levrek kavurmamiz servise hazir.
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