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LEVREK DOLMASI

2 adet levrek fileto

1 su barda@ haslanmig piring

2 adet kirmizi dolmalik biber

1 adet taze sodan

Karabiber

2 ¢orba kasiJ! ince kiyilmis maydanoz
1 corba kasigi limon kabugu rendesi
Tuz

Levrek filetolari hafifce yaglanmis firin tepsisine yerlestirin. Haglanmis pirinci genis bir kaba aktarin. ince
dogranmig kirmizi ve sivribiberleri, taze sogani, maydanozu, limon kabugunu, tuz ve karabiberi ekleyin.
Hazirladiqiniz harci filetolarin arasina yerlestirin. Baliklarin Gzerine kiguk kesilmis margarin koyun. 140 derece

firnda 20 dakika pisirin.
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