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LEVREK CORBASI

1 adet levrek

1 adet sogan

1 adet havug

2 adet patates

Yarim limonun suyu

7 su bardagi su

1 adet defne yapragi
Yarim ¢ay bardagi piring
2 dal maydanoz

1 cay bardadi misir tanesi
Tuz

Karabiber

Temizlenmis bali§i tencereye koyun. Uzerine iri dogranmig sogani, kiip dogranmis havug ve patatesi ilave edin.
Limon suyu, su ve defne yapragdini katin. Sebzeler iyice yumusayana kadar pisirin. Tencereyi atesten alip, balig
ayri bir kaba alin. Et kisimlarini ayirip, tekrar ¢orbaya ilave edin. Pirinci yikayip ekleyin. Piringler yumusayana
kadar pisirin. Ocaktan alip tuz, karabiber ve kiyllmis maydanoz ekleyin. Misir taneleri ile stsleyerek servis yapin.
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