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LEVREK CORBASI

https://www.elele.com.tr

1 orta boy levrek

3 dal maydanoz

2 defne yapragi

1 sogan

Yarim limon

2 su bardagi soguk su

1 yemek kasigi un

Yarim yemek kasigi tereyagi
Tuz

Karabiber

Temizlenmig levredi tencereye alin. Uzerine maydanoz, defne yapragi, limon ve sogani ilave edin. Tuz ile
tatlandirnp suda haglayin. Haglanan balgin kilgiklarini ayiklayip ki¢Uk pargalara bdltn. Diger tarafta un ile
tereyagini kavurun. 2 su bardagi soguk su ilave edip karistirin. Hagladiginiz balik ve diger malzemelerle
birlestirip pigirin. Kaselere aktarip sicak servis yapin.
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