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LEVREK BUGULAMA

Malzemeler (4 kisilik):

1 kg. levrek

4 adet domates

100 gr. mantar

2 dis sarimsak

2 dilim limon

1 ¢corba kasigi tereyagd

2 ¢orba kagsig domates sosu
3 adet sivribiber

5-6 dal ince kiyllmis maydanoz
Karabiber

Kekik

Tuz

Yapiligt:

Levrekleri temizleyip iki yanindan fileto ¢ikartin. Domatesleri rendeleyin. Mantarlari limonlu suya yatirin. Derince
bir borcam kaba levrek filetolar yerlestirin. Uzerine rendelenmis domatesleri ve mantari yayin. Sarimsak,
domates sosu, kekik, tuz, karabiber, yesil biber, kiyilmis maydanoz ve tereyagini ekleyin. Uzerine limon
dilimlerini yerlestirin. 170 °C 'de isitilmis firinda 20 dk. pisirin. Sicak servis yapin.
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