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LEVREK BUGULAMA (ORDU)

Ordu Blylksehir Belediyesi

1 kg levrek

1 adet domates

2 dig sarimsak

1 yemek kasigdi tereyadi
1 yemek kasigi sivi yag
Tuz

Temizlenmis, lakerda seklinde dogranmis, yikanmis baliklar tuzlanip stizgecte biraz bekletilir. Uygun 6lgtde
tavaya koyulur. Suyu lzerine eklenir. Domates pure haline getirilir ve sarimsaklar iri iri dogranir. Uzerine sivi yag
ve tereyagi konulur ve kapagi kapatilir. Kisik ateste 15 dakika pigirilir. Sicak servis edilir.
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