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LEBKUCHEN (ALMANYA)

Malzemeler

1 su bardagi toz seker

3 adet yumurta

1 cay kasigi toz targin

1 cay kasigi toz karanfil

1 adet portakal kabudu rendesi
1 adet limon kabugu rendesi
yarim su bardagi toz badem
yarim su bardag toz findik

HAZIRLANISI:

Seker ve yumurtayi, ocakta seker eriyinceye kadar karistirin. Toz targin ve karanfili ayri bir yerde karistirip, diger
karisimin igine dékiin. Daha sonra limon ve portakal kabugu rendesini, sonra da badem ve findigi bttin
malzemelerle karistirin. Elde edilen bu karisimi kuru pasta sikma torbasinin igine bosaltin. Daha sonra tepsinin
icine karisimi sekillendirerek sikin. Son olarak karigsimi 180 derecede 10-15 dakika pisirin.

Fotograf "dertli baba" tarafindan génderildi. 15.07.2016
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