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LEBENIYE

200 gr kiyma

1 yemek kasigi margarin

1 su bardag haslanmig nohut
1 cay bardagi piring

1 su bardag yogdurt

1 adet yumurta

1 yemek kasigi un

1.51t. su

Tuz

Karabiber

Kiymayi tuz ve karabiberle yogurup kigik kéfteler hazirlayin. Bir tavada 1 yemek kasi§i yagda cevirerek
kizartin. Pirinci suyla haglamaya birakin. Piringler yumusayinca nohut ve kofteleri ekleyin. Yogurt, un ve

yumurtayi bir kasede c¢irpin Gzerine ¢corbanin suyundan azar azar alarak iliklagtirin. Gorbanin sicakliyina
yaklastiginda yavasca gorbaya dokiin ve gorbayi karistirarak pisirmeye devam edin. Bir kag tagim daha
pisirdikten sonra ocaktan alin. Uzerine kizdiriimig sana yagi ve nane ddkerek servis yapin.
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