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LEBENIYE CORBASI

2 cay bardagi asurelik bugday
1 cay bardagi nohut

1 cay bardagi kuru fasulye

5 su bardagi sicak et suyu

1 cay bardagi konserve misir
1 su bardagi yogdurt

2 corba kagiJ! tereyagdi

1 ¢orba kasigi kuru nane

1 cay kasigdi pul biber

Tuz

Bugday, nohut ve kuru fasulyeyi aksamdan ayri kaplarda islatin. Ertesi giin yine ayri kaplarda haglayin. Hepsini
bir tencereye alin. Uzerine et suyunu ekleyip 20 dakika pisirin. Sonra misiri ekleyip bes dakika daha pigirin.
Yogurdu bir kaseye alip ¢irpin. Uzerine gorbanin suyundan azar azar ekleyerek yogurdu ¢orbayla ayni sicakliga
getirin. Ocagin altini kisin ve yogurdu tencereye azar azar ilave edin. Kaynama noktasina gelince ocaktan alin.
Tereyagini kizdirip, igine naneyi ekleyin. Sonra pulbiberi koyup ocagi kapatin. Karigimi gorbanin tGzerine dokun.

Fotograf "pastorize" tarafindan génderildi. 25.01.2021
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