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LEBENI CORBASI (DIYARBAKIR)

2 kase yogurt

6 bardak su

2 kasik un

1 yumurta

1 su bardagi dévme

1 su bardagi nohut

1 tutam ag otu kignis tohumunun yapraklari
250 gr yag

1 tatl kasidi nane (ya da bir tutam yarpuz)

Once yodurt yumurta, un, ve su ilavesiyle bir kapta girpilir.

Harli atese tahta kasikla karnistirlarak pigirilir.

Kaynayan bu yogurtlu karigima énceden haglanmig dévme ve nohut ilave edilir.
Igine yazin tuza bastirimis asotunu beklettigimiz sudan alinip katilir.

Corba pistikten sonra Gzerine naneli kizdiriimig yag dokulerek yenir.

Not: Nane yerine yarpuz adi verilen yabani nanede kullanilabilir.
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