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LAZ BOREGI

14 adet baklava yufkasi
150 gr margarin

7 su bardagi sut

4 adet yumurta sarisi
1,5 su bardagi tozseker
4 corba kasigi nisasta
4 corba kasigi nisasta
Bir tutam tuz, karabiber
1 su bardagi su

Oncelikle 1,5 su bardagi seker 1 su bardadi suyla serbeti hazirliyoruz. 7 yufkanin her birinin arasini margarinle
yaglayip tepsiye dizin.yufkalarin yarisi yaglaninca muhallebi igin diger tarafta 4 yumurta sarisi, nisasta, piring
unu, bir tutam tuz, karabiber, karigtirilir. Hazirladigimiz karisimi kaynayan stte ekleyin. pisirin. Pisirdigimiz
muhallebiyi hafif soguyunca tepsideki 7 tane yufkanin tGzerine dékin.Kalan 7 yufkayi aralarini yaglayarak
tepsinin Gzerine yerlestirelim. Kalan margarinle tepsinin tGzerine gezdirip,dilimleyelim.Tepsiyi firina strtp 200
derecede pisirelim. Pisirdigimiz serbeti sojuk olarak firindan ¢ikan béregin tUzerine ddkelim.
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