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LAYALI LUBNAN (LUBNAN)

https://www.lezzetsirri.com

Libnan Geceleri

1 litre st

1 su bardagi irmik

1/2 kahve fincani gul suyu
1/2 kg. kaymak

30 adet sam fistig

20 adet badem

4 muz

surup igin:

3 su bardagi toz seker
1 su bardagi su

1/2 limonun suyu

Derin bir tencereye situ, gul suyunu ve 1 su bardagdi irmigi koyun ve kisik ateste karistirarak, irmikler pisip,
tathniz koyu ve kivamli bir hale gelinceye kadar pisirin. Cam bir tepsinin igine dokip sogumaya birakin.

Surup igin; sekeri su ve limon suyu ile derin bir tencereye koyup kaynatin. Surup iyice kalinlaginca bir kaba
bosaltin. Irmik tatlisi soguyunca, kaymagi Gzerine yayin. Muzlari soyup ince dilimler halinde keserek tatlinin
Uzerine dizin. Muzlarin arasina badem ve sam fistiklarini batirarak tatliyr stisleyin. Tatllyr arzunuza gére 8 veya
12 parcaya keserek Uzerine koyu surubu gezdirin. Daha sonra dilim dilim servis yapin.

Not: Arzu edenlere tatlinin yaninda biraz daha surup ikram edebilirsiniz. Sttle irmigi pisirirken icine seker ilave
etmeyin. Irmikler sert kalabilir.
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Fotograf "problem" tarafindan génderildi. 26.06.2016
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Fotograf "Saadet" tarafindan génderildi. 20.11.2016
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