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LAVASTAN SALCALI PIDE

3-4 tane lavas ekmegi
1 corba kasigi salca

1 cay bardagi siviyag

1 tutam tuz

1 cay kasigi karabiber
1 cay kasigi kimyon

1 dis sarimsak

1 kase kasar rendesi

Bir kaseye sivi yag sal¢a tuz baharat ve rendelenmis sarimsag alip ¢irpiyoruz. Lavas ekmegini tavaya aliyoruz
ve yarisina i¢ harcimizdan koyuyoruz ve 1 ¢orba kasigi kadar kasar rendesi serpiyoruz. Kalan yarisini yarim ay
seklinde Uzerine kapatiyoruz. Tavaya sivi yag koyup orta ateste her iki tarafini kizartip servis yapiyoruz.
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