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LAMINGTON KEKLERI (AVUSTRALYA)

https://yemek.name

Kek igin:

2 su bardagi un

80 gram tereyag (eritilmis)
1 su bardagi seker

1 ¢cimdik tuz

Y2 su bardadi sit

2 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

Kaplama igin:

1 su bardag st

2 yemek kasigi tereyagi

3 yemek kasigi toz kakao
1 su bardagi pudra sekeri
Hindistancevizi rendesi

Kek igin unu, tereyagini, sekeri, tuzu, sitd, yumurtay bir kap iginde karigtirin.

Uzerine vanilyayi ve kabartma tozunu ekleyerek mikserle ¢irpin.

Karisimi, tereyagi ile yagladiginiz kare ya da dikddrtgen seklindeki diiz bir kaliba bosaltarak, dnceden isittiginiz
180°C[?lik firnda 30 dakika boyunca, lizeri hafifce gatlayip kizarana kadar pisirin.

Pisirdiginiz keki sogumaya birakin.

Kaplama igin s0td, tereyadini, toz kakaoyu ve pudra sekerini bir kapta kaynayincaya kadar karistirarak isitin.
Karigim kaynadiktan sonra atesten alin.

Sogumus olan keki, 3 cm[?lik kenarlara sahip kiipler sekinde kesin.

Ik haldeki kakaolu karigima batirarak etrafini kaplayin, daha sonra da hindistancevizi rendesine bulayarak
servis edin.
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