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LALANGA TATLISI

3 adet yumurta

3 tepeleme yemek kasigi yogdurt
2 yemek kasi§i su

6-7 yemek kasig tepeleme un

1 cay kasigi karbonat

1 cay kasigi limon suyu

1.5 bardak siviyagd (Kizartmak icin)
Surubu:

3 bardak tozseker

2 bardak su

1 tath kasidi limon suyu

Yumurtalar bir kaba kirin; yogurt ve su ekleyin. Unu azar azar dékin, karbonat ve limon suyu koyup karistirin.
Derince bir kapta yagi kizdirin. Koyu bir bulamag halindeki hamurdan birer kasik alip yagdin igine birakin. Tavayi
sallayarak ,arada bir Gzerine kasikla yag dokerek, her iki yizinin kizarmasini saglayin. A¢ik pembe renkte
kizarip kabaran hamurlari stizgece ¢ikartin. Seker, su ve limon suyu ekleyerek hazirladiginiz orta koyuluktaki
surubu sogutun. Pigen hamurlari bekletmeden azar azar igine atin. Surubu gekip agirlagan tatlilari servis
tabag@ina alin. Uzerlerine kiyilmig ceviz, findik veya hindistancevizi ekip servis yapin.
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