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LAKISE CORBASI (SIVAS)

1 su barda@ haslanmig yesil mercimek
Tuz

Su _

Hamuru Igin:

1 su bardagi un

Tuz

Su

Uzeri Igin:

1 sogan

1 ¢corba kasigi domates salgasi
100 gram kiyma

1 Corba kasigi sivi yag

1 su bardagi haglanmig yesil mercimegi tencereye alin. Uzerine tuz ve su ilave edin ve suyu kaynamaya birakin.
Hamuru igin 1 su bardagi unu bir kaba alin. Uzerine 1 ¢ay kasig! tuz ve su ilave edip hamuru yogurun. Hamuru
merdane ile acin. Agtiginiz hamuru boyuna ve enine kesin. Tencere kesme hamurlari ilave edin. Uzeri igin ise 1
adet sogani yemeklik kesin. Tavaya sivi yagi alin ve sogani kavurun. Daha sonra (zerine domates salgasi 100
gr. kiyma ve yagi ilave edip kavurun. Kiymali harci tencereye dahil edin ve kaynamaya birakin. Daha sonra
corbayi servis tabagina alin ve sicak olarak servis edin.
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