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LAHANALI SOMON GRATEN

www.miele.com.tr

600 gr. Som baligi filetosu

1 klicUk Milano lahanasi (yaklasik 600gr.)
20 gr. Tereyag, yumusak

500 gr. Patates

Karabiber

Tuz

300 gr. Otlu-Créme fraiche

2[713 cay kasigi Turp rendesi

80 gr. Gouda peynir, rendelenmis

80 gr. Beyaz Ekmek

Lahanayi temizleyin, dérde bdlin, serit halinde kesin. Tereyagini tavada kizdirin, lahanayi ilave edin ve
cevirerek yaklasik 15 dakika hafifge kizartin.

Patatesleri soyun, dilimleyin ve 5 dakika haslayin.

Somonu yikayin, kagit havlu ile 1slakhgini alin, yaklasik 2 cm genisliginde seritler halinde kesin, limonlu
karabiber ve tuzla lezzetini zenginlestirin. Otlu-Créme fraiche sosunu, turpu ve peyniri karistirin.

Lahana ve patatesleri karistirin, bir sufle kabina koyun ve somon seritlerini Gzerine dagitin. Beyaz ekmegi kip
kip kesin ve Créme fraiche ile karistirin. Bu ekmek peynir karigimini sufle Gzerine dagitin ve pisirin.
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