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LAHANALI KURU FASULYE

Yarim kg kuru fasulye

4 yaprak beyaz lahana

2 adet kuru sogan

2 dis sarimsak

1 dolu corba kasigi salca
1 tath kasidi tuz

1 cay bardagi siviyag

Kuru fasulye aksamdan islatmadan didiklide 25 dakika haglanir. Lahana ¢ok ince kiyilir. Sogan ve sarimsak
ince dogranir. Sogan siviyagda pembelestirilir. Lahana, sarimsak, sal¢a ve tuz ilave edilir. 5 dakika sonra suyu
sUzulmUs fasulyeler katilir. 2 su bardagi kadar sicak su eklenir. Kapagi kapatilir, 15 dakika pisirilir.
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