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LAHANALI KREP RULO

6 Adet Haglanmig Lahana Yapragi

1 Su Bardagi Kasar Peyniri Rendesi
1/2 Demet Maydanoz

Krep Igin:

1,5 Su Bardagdi Un

4 Adet Yumurta

1 Su Barda@ Sit

2 Corba Kagigi Sivi Yag

Tuz

Lahana yapraklarini haglayalim. Ayri bir kapta ince kiyilmis maydanoz ile kasar peyniri rendesini karistiralim.
Krep hamuru igin, derin bir kapta bir buguk su bardagi unu, yumurtalari, sttd, sivi yagi ve yeterince tuzu iyice
karigtiralim. Teflon tavayi ¢ok az yaglayalim. Krep hamurundan yarim kepge tavaya dokelim. Arkali 6nli
kizartalim. Sonra krepi diiz bir zemine alalim. Haglanmig lahana yapragini Gzerine serelim. Igine hazirladigimiz
icten bir miktar koyalim. Rulo geklinde saralim. Bir buguk parmak kalinliginda dilimler keselim. Gok hafif
yaglanmig bir tepsiye dilimleri dizelim. Uzerine kasar peyniri rendesi serpelim. 200 dereceli firnda kagsarlar
eriyene dek pisirelim.
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