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LABNELI TIRAMISU

Dilek Soysal Yalgin

1 paket pasta tabani
Uzerine:

1 su bardag sicak su
2 tath kasig1 nescafe

1 cay kasigi seker
kremasi:

2.5 su bardag st

3 yemek kasigi seker

1 yemek kasidi nisasta
1 yemek kasigi un

1 yumurta

1/2 ¢ay barda@ pudra sekeri
1 kutu PINAR LABNE
50 gr margarin

1 paket vanilya

Kahveyi sicak su ve sekerle eritiyoruz. Kekimizi kahve ile 1slatioyoruz. Uzerine siit,un,nigasta,seker,yumurta ile
pisirilmig illyinca pudra gekeri,margarin,vanilya ve labneyle 5 dk. ¢irpiimig muhallebiyi stirlyoruz. Uzerine kekin
diger katini koyuyoruz. Ustline erimig kahveyi sirlyoruz. En Uste kalan muhallebimizi strlip, Gzerine kakao
serpiyoruz.
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