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LABNELI KAYISI LOKMALARI

https://migros.com.tr

1 yemek kasigi seker

2'ye dogranmig ve oyulmus 4 kayisi

8 cay kasigi ricotta peyniri

2 yemek kagsidi dogranmig antepfistigi

1. Tavayi 6nceden isitin.

2. Kiguk bir cay tabagi icine seker koyun.

3. Kayisilarin kesik tarafini seker igine bandirin ve pisirmeden etkilenmeyen kicUk bir pisirme tabagina aktarin.
4. Kayisilar karamelize olana ve sulu bir kivam alana kadar bir kere dondurerek 3-4 dakika sire ile kavurun.

5. Kayisilari firindan g¢ikarin. Hafifce sogumaya birakin ve tzerlerine ricotta peyniri ve Antep fistigi yerlestirin.

6. Hemen servis yapin.
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