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LABNELI FISTIKLI PASTA

Talay Gam

2,5 su bardagi sit

1 yumurta sarisi

yarim paket pinar labne peyniri
hazir ortasi ayriimis kek

1 su bardag seker

1 tath kasidi nescafe

1 paket vanilya

1 su bardag antepfistigi

Sat, seker, yumurta, vanilya bir tencerede muhallebi kivaminda kaynatilarak bir kenarda ilimaya birakilir ve
ihyinca pinar labne peyniri ilave edilerek karistirilir. Bir su bardaginda nescafe eritilir. Hazir kekin alt kismi
nescafe sirulerek islatilir, dnceden hazirladigimiz karisimdan bir miktar strtlir. Yarim su bardagi antepfistig
serpilir.ve diger parca kapatilarak kalan nescafeli karisim Uzerine slrllerek kalan karigsimla kaplanir hazirladimiz
pastanin Uzerine kalan antepfistigi serpilir. Dolapta 2-3 saat bekletildikten sonra servis yapilir.
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