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LABNELI BISKUVILI KALPLER

1 paket biskivi

1 paket bitter ¢ikolata

3 yemek kasigi labne

1 yemek kasigi margarin
Biraz kirmizi gida boyasi
Uzeri igin biraz visne

Biskdivileri rondoda gekip galete unu gibi yapiyoruz. icine labnemizi margarini ve kirmizi gida boyamizi katarak
kasikla karigtiriyoruz. Slikon kaliplarimizin igine esit miktarda doldurup buzlukta 20 dakika dinlendiriyoruz. Bir
kapta benmari usull ¢ikolatamizi eritip kaliptan ¢ikardigimiz kalplerimizin Gzerine kagikla dokerek tepesine veya
vigsnemizi konduruyoruz. Servis tabagina alarak buzdolabinin alt katinda servis yapilacak zamana kadar
bekletiyoruz.
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