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LABADA (CANAKKALE)

Canakkkale Valiligi
(1sirgan kirzesi)

Isirgan yada labada

1 yada 2 adet yumurta
Sogan

1 kilo su

Alabildigince un.

Otlar temizlenip kiyilir. Tuzla ovulup aci sulari ¢ikarilir. Tencerede sogan kavrulurken otlarda atilip kavrulacak
atesten indirdikten sonra yapilan malzemenin ¢okluguna gére bir veya iki yumurta kirilip karigtirilir.

Hamur sert olarak yogrulur yufka hamuru gibi ince agilir. Agilan yufkalar konserve kutusu ile daire seklinde
kesilir. Kesilen pargalarin i¢ine hazirlanan i¢ azar azar koyulur. Hamur dirilip tencerede suya atilir. 15 dakika
kaynatilir. Pisince sicak servis yapllir.
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