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KUZU YAHNISI

750 gr. kuzu eti
tuz

karabiber

2 adet sogan

2 dis sarimsak

1 demet dereotu
1 bardak sut

1 cay kasigi un
2 domates

Sogan ve sarimsak ince kiyllir, tencere isitilir etlerin her tarafi yagsiz kizartilir. Sogan ve sarimsak eklenir. Rengi
degisene kadar kavrulur. Ocakta en kisik alev ayari yapildiktan sonra kapak kapatilir. 40 dakika pisirilir. Sonra
st ve un karistirilarak yahninin tizerine dékuldr. kaynama durumuna geldikten sonra ates sondirGlir. Yemek 10
dakika kendini gekmeye birakilir. Kiyilmis dereotu ve baharatla servis yapilir.
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