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KUZU TANDIR

1 adet kuzu kol

1 corba kasigi tane karabiber
4 yaprak defneyapragi

2 adet sogan

Tencereyi iyice kizdirip igine eti yerlestirin ve gevire gevire her tarafini susuz bir sekilde kizartin. Daha sonra
Uzerini gececek sekilde sicak su ekleyip karabiberleri, defneyapraklarini ve irice dogranmis sogani ekleyin, 170
derecedeki firinda yaklasik 1,5 saat kadar pismeye birakin. Lavaj ekmeklerinin Uzerinde servis yapin.
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