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KUZU TANDIR

1 kilo kuzu budu (bdittin)

4 adet domates

Yarim kasik salca

4 dis sarimsak

1 limon

Yarim bardak aycicek yagdi
1 bardak yogurt

Tuz

Karabiber

Kuzu budunu bitiin olarak tepsiye koyun. Ayri bir kapta yodurdu, salcayi, limonu, yagi, tuzu, biberi karistirip etin
Uzerine doékin. Sarimsaklari da bitiin olarak igine atin. Domatesleri ezerek etin Ustiine yayin. Tepsiye iki su
bardadi su koyun. Tepsinin Ustind aliminyum k&gitla iyice kapatip firma verin. 1,5 saat pisirip ¢ikarin. Kontrol
edin; pismediyse tekrar biraz daha pigirin. Arada bir firinda alt Ust yapin. Pistikten sonra elinizle pargalayin ve
pilavin yaninda servis yapin.
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