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KUZU SORPA (ESKISEHIR)

750 Gram Kusbas! Kuzu Eti

1 Corba KasiJi tereyadi

2 Adet Orta Boy Sogan

3 Su Bardagi Kaynar Su

1 Su Bardag@i Yogurt

1 Adet Yumurta

2 Tatl Kasigi Silme Un

Yarm Demet Taze Sodanin Yesil Kisimlari
6 Dal ince Kiyilmig Taze Nane
Tuz

Karabiber

Tereyaglm bir tencereye alin ve kiip dogranmig sogan ekleyip, hafifge kavurun. Kugbagi kuzu etini ekleyln ve
agir ateste kavurmaya devam edin. Ustiine kaynar su ekleyin ve kisik ateste et yumusayana kadar pisirin. Bir
kasede yogurt, yumurta ve unu bir girpict ile iyice girpin. Kaynayan etin suyundan bir kepge yogurtlu karigima
ekleyin ve ilistirin. Daha sonra yogurtlu karigimi etlerin Gstline yavagga ekleyin ve bir tagim kaynatin. Ince
kiyilmig taze sodanin yesil kisimlari, taze nane, tuz ve karabiber ekleyip, ocagin altini kapatin. 5 dakika
beklettikten sonra sicak olarak servis yapin.

Fotograf "adim dilek" taraflndan gonderlldl 16.03.2020
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