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KUZUKULAKLI ATISTIRMALIK TART

100 gr margarin

2 su bardagi un

125 ml. su

3 adet yumurta sarisi

4 adet yumurta sarisi

2 adet yumurtanin beyazi

1,5 kutu krema

Tuz

Karabiber

450 gr kuzu kulak

2 adet kuru sogan

50 gr margarin

Yeterince Ustiine koymak igin kliglik domatesler
Yeterince rendelenmis eski kasar peyniri

Oncelikle hamurumuzu hazirlayalim.

Un, yumurta sarilari, tuz, minik parcalara ayirdiginiz oda sicakhgindaki yagi ve suyu karistirip yogurun ve
yumusak, kolay sekil alan bir hamur elde edin. Hamuru top sekline getirin dinlendirin.

Bu arada soganlari kiip seklinde dograyip 50 GR SANA yagda pembelesene kadar kavurun, daha sonra
dogranmig kuzu kulaklari ekleyerek suyunu ¢ekene kadar pigirin. Tuz, karabiber ekleyerek karistirin ve
sogumaya birakin.

Bu arada 4 yumurta sarisi, 2 yumurta beyazi, 1,5 kutu hazir krema ve yeterince tuz, karabiberi karistirip tel
¢irpict ile hizlica karisim kdpurene kadar ¢irpin. Bu yaptigimiz standart tart harcidir.

Actiginiz hamuru kiguk yaglanmis tart kalibina kenarlar yiksek kalacak sekilde déseyin.

Hamurun Gzerine kuzu kulakli i¢i yayin.

Kuzu kulakli igin Gzerine de tart harcini dékin.Ustlne bir tane minik domates koyun.

Tarti dnceden i1sittiginiz 180 dereceli firinda Ustu kizarana kadar pigirin.
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