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KUZUKULAGI LAHANASI (BAYBURT)

1 kase kuzukulag:

1 cay bardagi bulgur

250 gram kiyma

2 su bardagdi kaynamig su
1 cay bardagi tereyagi

1 adet sogan

Tuz, biber

1 cay bardagdi tereyagini bir tencerede eritin ve soganlari ¢ok dldirmeden kavurun. Kiymayi sodanla birlikte iyice
pisene kadar kavurun. Kiyma karisimina kuzu kulaklarini bulgur ve salga ilave edip 5 dakika kavurun. Kisik
ateste 20 dakika kadar 2 su bardadi kaynamis su ilave ederek tencerenin agzi kapali olarak pisirin. Kirmizi biber
ve tuzla lezzetlendirin. Atesten alin 5 dakika dinlendirin.
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