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KUZU KRAL TACI (DENIZLI)

Denizli il Kiltiir ve Turizm Midarligi

1 kuzu kafesi (iki parca halinde)
Tuz

Karabiber

Kekik

Kiberiye

Kuzu kemikleri

2 dig sarimsak

3 corba kasi@! eritilmis margarin
1,5 su bardag et suyu

I¢ pilav

Kuzu kafeslerinin her iki ylzine tuz ve karabiber serpistirilir. Kuzu kafesleri her iki ucundan yan yana getirerek
dikilir. Kral taci seklinde diklemesine firin tepsisine oturtulur.Tacin i¢ alt kismina kuzu kemikleri yerlestirilir.
Onceden 220 derecede isitilmig firnda 15 dk. pisirilir. Et suyunun yarsida ilave edilerek firin sicakligi 170-180
dereceye dusirilerek 60 dk. Pisirilir. I¢ pilav hazirlanir. Etin etrafindaki ipler ¢ikarilir ve i¢ pilav tacin ortasina
doldurulur. Sicak servis yapilir.
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