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KUZU KOL TANDIR

1 adet kuzu kol

1 tath kasidi toz karabiber
8-10 adet karabiber

1 tath kagig tuz

Istenirse 1 tutam biberiye
Dekor igin:

1 adet dolmalik kirmizi biber
1 adet dolmalik sari biber

1 adet dolmalik yesil biber

1 yemek kasigi siviyag

Kuzu kolu satin alirken kasaba fazla yaglarini temizletin.

Kuzu kolu yikayin; tuz ve toz karabiberi her yerine gelecek sekilde elinizle strln.

BuyUk bir ¢elik tencereye yerlestirin. Uzerine tane karabiber ve istenirse biberiye ekeleyin; tencerenin kapagini
kapatin.

Gok kisik ateste pisirmeye birakin. Yaklasik 1 saat sonra et suyunu vermeye baslayacaktir. Araliklarla eti 2-3
defa cevirin, yani alt-tst edin.

4 saat sonra kuzu kol pisecek, etler kemiginden rahatca ayrilacaktir.

Etleri par¢galamadan kemiklerinden ayirin ve blyUk parcalar halinde genisce bir teflon tencereye alin. Yagi varsa
Uzerine dokin.

Teflon tencerede kisik ateste kendi yaginda biraz pembelestirip servis tabagdina yerlestirin.

Kenarlarina biberleri siralayin ve servis yapin.

Kremali Yapiligi:

Klasik yapilistaki basamaklari 7 no'ya kadar takip edin.

Etinizi teflon tencereye aldiginizda 1 ¢cay bardagi kremay Gzerine dokin. Kremanin beyaz gérintisu
kayboluncaya kadar etleri kisik ateste pembelestirin.

Servis tabagina alin. Cevresine biberleri siralayip servis yapin.

Dekor Biber Yaplligt: ]

KugUk bir tavada yagi kizdirin. Iri dogranmig biberleri icine atin, kapagini kapatin ve arada gevirerek kizartin.
Zevkinize gore kullanin.

Fotograf "Somuncu" tarafindan génderildi. 20.06.2022
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