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KUZU KOL SARMA (DUDUKLU)

1 adet kuzu kol

10 adet arpacik sogan

1 ¢orba kasigi karisik baharat

2 ¢orba kasiJi antepfistidi (kavrulmamis)
1 ¢corba kasigi biberiye

1 corba kasigi taze kekik

5 dis sarimsak

2 ¢orba kasiJi zeytinyagi

2+1/3 blcek su

2 cay kasi§i tuz

Kuzu kolu bir tezgaha yayin.

Icine antepfistiklarini (eger kavrulmussa sicak suda bekletip kabuklarini soyun), taze otlari ve karisik baharat
ekleyin.

Eti rulo biciminde sarip agilmamasi i¢in mutfak ipi ile 6nce u¢ kismindan baglayip bir digum atarak sonra birkag
kez etrafini sararak baglayin.

Makinenizin i¢ haznesine eti yerlestirin.

Arpacik soganlarini ve sarimsagi ekleyin.

Uzerine zeytinyadini gezdirin.

Son olarak tuz ve suyu ilave edip i¢ hazneyi makinenize yerlestirin.

Kapagi saat yoniniin tersine gevirerek kapatin.

Basing bosaltim valfini dogru konuma getirin.

Et butonuna basin. (Gdsterge otomatik olarak kuzu kol sarmanin pisme suresini 25 dakikaya ayarlayacaktir.)
Sdre bittiginde kapagini agmadan 25 dakikalik sdreyi tekrar baglatarak ayni iglemi tekrarlayin.
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